; LUTION!

Polen h;z%xr pa kort tid seglat upp till att bli en av Europas mest spannande 6ll&nder. En stark
hembryggarf&ultur har lagt grunden till att det idag 6ppnas nya sma bryggerier i hela landet. )ch efter
att varit lite sbn pa bollen & det nu i huvudstaden Warszawa som du hittar de flesta och bastabarerfia.
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WARSZAWA

1 PRATAR pinsamt
lite om vart sédra
grannland Polen. Den
generella bilden av
Warszawa stricker
sig ofta till olika
nyanser av gratt.

Och nigon kanske minns Jaques Werups
roman Returbiljett Polen, en inte helt
smickrande bild av landet pa 1970-talet.

Men det var lingesen.

Den polska huvudstaden ir idag en
nyfiken och levande storstad som bjuder
pA 6verraskningar utmed néstan varje gata.

Det giller inte minst alla sprudlande
barer fulla av inhemsk 61.

Polsk hantverksol, som gar under
det tungvrickande namnet “piwo
rzemieslnicze”, dr spinnande, billig och
haller hog kvalitet. Warszawa dr med
andra ord ett perfekt resmal 6ver helgen
for att uppticka ny polsk olkultur.

Egentligen borde ingen vara férvinad.

Polen kategoriseras visserligen in bland
linderna i det si kallade "vodkabiltet”.
Faktum &r att uttrycket anses komma frdn
en artikel i amerikanska Time Magazine som
handlade om dryckeskulturen i just Polen.

Men landet har ocksa en ling historia
av 61 med lokala specialiteter som den
rokiga vetedlen Grodziskie och Rosanke,
en farmhouse ale som ofta kryddas med
lavendel.

Dessutom har polska 6ldrickare linge
haft en stark forkirlek till Baltic Porter
och Polen ér idag Europas tredje storsta
6lproducent.

Till en borjan var det frimst i stider
som Wroclaw och Krakow man hittade

it AT

Grodziskie
Olstilen anses vara den
mest polska av dem
alla. Den latta och lite
rokiga vetedlen har
lange bryggts i Polen
och till viss del i Tysk-
land, dar under namnet
Gratzer. 1993 slutade
den att bryggas, men
for ndgra ar sedan togs
stilen upp igen av pol-
ska hantverksbrygoare.
Jaststrangar hittades
P4 ett universitet och
med hjalp folks minnen
hur den smakade kunde
stilen dteruppsta. Hittas
framst pa sommaren och
oftast pa fiaska.

hantverksél. Men de senaste aren har huvudstaden Warszawa
knappat in pa férspranget och tagit pa sig ledartréjan.

Dér finns nu éver 50 barer specialiserade pa ol. Internationella
kedjor har fatt upp égonen for staden och efter att BrewD og
oppnat ska snart Mikkeller félja efter.

Flera stillen ligger ocksa inom ett litet omréade i centrum och
Warszawa ir kanske den stad i Europa med flest bra élbarer inom
kortast avstand.

Det ricker med att beska en enda gata for att f4 ett
overtygande smakprov.

I Warszawa har barer med hantverksol det passande namnet
*multi-tap” och utmed gatan Nowogrodzka hittas tre av de basta.

- Vi 6ppnade fér fyra ar sen och var da en av de forsta med ett
stort urval av hantverksol pa tapp, siger Magdalena Dziekariska
som ir bar manager pa Kufle i Kapsle.

Namnet betyder “Olglas och kapsyler” och i de 16 kranarna
hittas frimst polska milk stouts, IPA, sur6l och en véldigt lokal
imperial stout med sill bryggd av Piwoteka.

- Folk hiir i Warszawa ir vildigt intresserade av bra 81 och kan
betala upp till 30-40 zloty for ett glas, siger Magdalena.

Det blir omriknat mellan 65-90 svenska kronor, men det ar
sillan vad det kostar. Priserna varierar snarare mellan 10-25
zloty, alltsd 20-50 kronor.

Baren #r uppdelad i tv rum med en nedre del med bardisk och
stabord och ett évre rum bakom med nedsuttna soffor och smé bord.

Med nakna tegelviggar, griffeltavlor och ddmpad belysning
verkar Kufle i Kapsle ocksa ha satt standard fér hur en multi-tap i
Warszawa ska se ut.

Precis si ir ocksa inredningen pa det stora Jabeerwocky snett
Over gatan.

En lang bardisk spinner dver det stora rummet. Over den
hénger tunga industrilampor och under dem tréings en blandad
publik framfor de 18 tapparna.

I dem hittas ett internationetlt urval och s klart ménga 61 frn
spannande polska bryggerier som Kingpin och Alebrowar.

- Vi har mest polska 61 och det som ér unikt hér ir att vi har
egna 6l som vi tagit fram i samarbete med olika bryggerier, siger
Marcin Chmielarz som med sitt 1dngsamma sitt att prata och
yviga skigg pAminner om en ortodox prast. Han dr dock en av
dgarna och gar fram till tapp nummer tre dér de har Basista,
en farmhouse ale med tre sorters jist som tagits fram med
bryggeriet Profesja i Wroclaw. Ur tapp 15 rinner Todenhopfen
som ir en kolsch med havremalt och resultatet av ett samarbete
med bryggeriet Maryensztadt.

Annu lingre upp pa gatan ligger det nydppnade Drugie Dno
som ocksa det gér i samma stil. En svajjig spiraltrappa tar dig
ned till killaren dir det finns ytterligare bord och ett enormt ~ »

» 1 de 16 kranarna hittas frimst

polska milk stouts, IPA, surdl och en
viildigt lokal imperial stout med sill

1&2. Baren Jabeerwocky har ett bra
utbtid av polsk hantverksél och alltid
nagra egna samarbeten i kranarna.

3. Magdalena Dziekariska.
4. Marcin Chmielarz.
5. Kufle i Kapsle.

bryggd av Piwoteka.”
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Jakub Bartoszewicz
ar dlalskare och inkopare"
pade bada speciella
i olbarerna Chmielernia och
Chmielernia Marszatkowska, \

%




kylskép fullt med flaskor mitt i rummet.
Férutom en del svenska flaskor fran
Omnipollo och Dugges hittas ocks en

flaska Atak Chmielu fran bryggeriet Pinta.

Namnet pa denna American IPA dversitts
till “humleattack” och det ar 6len som

pa egen hand anses ha kickstartat igng
hela den polska &lrevolutionen nér den
slipptes 2011

- Vill du verkligen ha den? Visst, den
startade allt men polsk 61 har blivit
mycket bittre sedan dess och idag ér det
ingen som dricker den, siger bartendern
Oleg med rivig rokrdst och skrattar.

Efter lite 6vertalande himtar han till
slut ett glas och hiller upp den. Mérkbrun
ifargen som en typiskt East Coast IPA och
inte alls s humlad som namnet antyder.

Ett stycke dlhistoria i ett glas, om man
sd vill.

Karamellmalten trider fram med
sin sotma och dven om det &r svart att
generalisera kring nationella smaker
ar just sé6tman ndgot som gar likt en
rod tradd genom polsk 5. Det giller
framforallt landets industrilager och en
del av forklaringen hittas i att de stora
bryggerierna sparade p4d humlen under
aren av kommunism. :

Att det ska ha lett till att polackerna
fortfarande idag girna dricker nigot
sotare 6l dr kanske att siga f6r mycket.

Sikert ar i alla fall att Azak Chmielu
och flera andra i den forsta generationens
polska hantverksél hade en tydligt s6tma.

- Jag tror inte man kan séga att alla
hir gillar s6t 61, framforallt inte 6lidlskare.
Men ja, i borjan var det kanske lite vl
mycket karamellmalt. Men om det &r
ninting som jag tror kidnnetecknar polska
o6ldrickare dr det snarare att ovanligt
ménga gillar sur och rékig 61, siger
Jakub Bartoszewicz och stiller fram en
flaska suverdn Gose kallad Deer Bear fran
Browar Wasosz.

Han beskriver sig sjdlv som “en
6Inord som lyckats géra sin hobby
till sitt jobb™ och ar idag ansvarig for
inkdpen pa Warszawas markligaste &lbar:
Chmielarnia.

Det ligger endast nigra tunnelbane-
stopp véster om centrum, men nir du
kommer fram tror du garanterat att du
hamnat fel. Adressen leder till ett gratt
kontorshus dir det polska fiskeférbundet
har sitt huvudkontor. Efter att ha passerat
foajén, hilsat pa den halvt sovande

Olen som startade allt.
N&r bryggeriert Pinta sldppte
sin "humleattack” fick polack-

erna smak for hantverksol.

Drugie Dno 4&r det senaste tillskottet pa den &ltata
gatan Nowogrodzka mitt i cenrum.

WARSZAWA

Baren Chmielernia har varit
drivande i utvecklingen av
hantverksdlen i Warszawa -
trots att dess ldge & minst
sagt annorlunda.

gubben i vaktkuren dyker det upp en trappa som leder ned till toaletterna

och killaren.
Dir ligger Chmielernia.
Och inte nog med det.

Baren, som redan fran borjan varit drivande i Warszawas olscen, har det
nédgot annorlunda konceptet att de kombinerar ett enormt urval av polsk och

internationell hantverksol med nepalesisk mat.

- Det dr ju bisarrt alltihopa, men flera fall av slumpen ledde fram till att

det blev sa hér, skrattar Jakub.

Lokalen ser ut lite som en ungdomsgard med enkla bord utspridda mellan
gréna viggar. Aven Jakub svir éver inredningen, energin verkar istéllet
liggas pd den goda nepalesiska maten och utbudet av 61. >
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- Jag har vildigt hirda krav pa det jag
tar in. Men den polska 6len har snabbt
blivit s bra sa det blir littare och léttare.
Bara forra aret skedde 500 slapp. S pa
vara 16 tappar forscker jag ha mest lokalt,
siger han men tilligger att de just nu dven
har till exempel Rhubois fran Brekeriet,

- Jag dr stolt Over att siga att viiPolen
ir pa viig att ta in pd USA. Inte i rena
siffor, &nnu inte heller i kvaliteten men
nér det kommer till idéer!

Han menar att sedan Pinta slippte
sin Atak Chmielu har Polen pa fem ar
gjort den resa som skett i USA de
senaste 30 dren.

Forutom baren i killaren finns det
ocksé en andra filial, Chmielernia
Marszatkowska. Den hittas utmed den
stora paradgatan Marszatkowska som &r
kantad av stalinistiska praktbyggnader
och kénd for torget Plac Zbawiciela, dven
kallat “Hipster Square”.

Aven denna Chmielernia kombinerar 61
med nepalesisk mat. Men den hir gangen
ir det i alla fall i markplan och med stora
fénster ut mot gatan.

For tillfdllet ar de flesta kranar fyllda
med spanska Naparbier som gor ett
géstbesok. Men dir finns ocksa 61 fran
bryggeriet Stu Mostow i Wroclaw som
férutom en Imperial IPA gor bra varianter
av klassikerna pils och hefeweizen.

De bada Chmielernia dr med sin enkla
stil och annorlunda koncept kuriosa inslag i Warszawas
lvarld.

ILLBAKA | CENTRUM bjuder den redan
klassiska baren Cuda na Kiju pa en mer
vilbeprovad kombination.
- Vi 6ppnade for fyra ar sen och har alltid
satsat pa bra pizzor och 15 tappar med bra
polsk hantverksol. Det &r enkelt och alla gillar det, sdger
Olga Pejas som &r bar manager.

Baren ligger i botten av den enorma byggnad som
tidigare var kommunistpartiets huvudkvarter. Den luftiga
baren sprider sig 6ver tva vaningar med ljusa tribord.
Genom de stora fonstren ser man ut mot Charles de
Gaulle-torget som smyckats med en konstgjord palm mitt
bland all betong, P4 platsen framfor star ett hundratal
bord som alltid r fulla pa varma kvéllar,

En perfekt start pd kvillen med polsk 61 och pizza.

Dirifran syns ocksa borjan pa den historiska
shoppinggatan Nowy Swiat, pa svenska “Nya Virlden”,
som leder upp mot slottet och gamla stan.

Under en promenad upp dit &r det uppenbart att
historien alltid 4r ndrvarande under ett besék i Warszawa.

Pils och Hefeweizen
frén Stu Mostow.
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WARSZAWA

Baren Cuda na Kiju hérde till férsta generationen multi-taps och satsar pa beprévat koncept: bra 6l
och bra pizzor.

Eller kanske snarare avsaknaden av den.

Nir andra vérldskriget var slut hade
nazisterna systematiskt férvandlat staden
till en grushég. Hus f6r hus, gata for gata
hade minerats och springts som himnd
efter tvA misslyckade upprorsfdrsok.

Den "medeltida” gamla staden och
kringliggande kvarter &r alltsd allt byggda
pa 1950-talet.

Men, oavsett husens alder dr de
fargglada kvarteren med slottet och dess
stora torg ett maste under ett besok i
Warszawa. Och i den dltokiga staden hittas
sdklart ocksa dir en bra multi-tap.

I ett litet fonster nira ringmuren syns
plotsligt tio 6lkranar i fonstret.

Det dr baren Same Krafty, som ocks4 har
krypinnet Same Krafty Vis-a-Vis mittemot.
Tva vitt skilda stéllen dir det ena har ljusa
viiggar och vita mébler och det andra
killarvalv och gardiner for fonstren.

Gemensam nidmnare ir innehallet
ikranarna.

- Vi har bara polsk 61 frin sma >
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WARSZAWA

bryggerier och det ar det vi satsar pi. Men
vi har dven en del flaskor fran andra sillen,
siiger Marcin Kwill som driver barerna.

Vis-a-Vis beskriver han som “lite mer
underground” och ir ett samarbete med
bryggarvinner i 6stra Polen. Dérfor
finns alltid fem 61 fran det intressanta
bryggeriet Piwne Podziemie frin byn med
svaruttalade namnet Rozdzatéw. Bland
annat en session IPA och en espresso
brown ale med kakao.

- Det ir ménga turister som kommer
hit sa det ér roligt att kunna erbjuda lite
annorlunda polska 61, siger Marcin.

Samtidigt som Gamla stan
dteruppstod byggdes ocksd Warszawas
mest ikoniska byggnad. Det 237 meter
héga kulturpalatset var en géva frén
Sovjetunionen som stod klar 1955. Idag
triings en méngd skyskrapor kring det
enorma skrytbygget, men dnnu ir det
Polens hogsta byggnad.

Huset anses vara stadens mest hatade
och en symbol f6r det kommunistiska
styret.

For dlsugna resendrer r Kulturpalatset
diremot ett bra riktmérke for det
ar i skuggan av det som man hittar
gatan Nowogrodzka och flera andra av
Warzsawas basta multi-taps.

Sedan forra véaren finns dir bland annat
en filial av BrewDog som ocksa har ett bra
urval av lokal &l.

Baren drivs av 6lentusiasten Antoni
Sobiecki som kopplar ihop det snabba
uppsvinget f6r hantverksél med landets
historia. Fér p manga sitt har den
gatt hand i hand med hur bryggerierna
arbetade.

- Efter andra vérldskriget och under
kommunismen krossades alla bryggerier.
Inte bara fysiskt, dven bryggtraditionerna
krossades. Precis som med det polska
koket. Alla smaker blev mer primitiva,
siger Antoni Sobiecki och menar att
hantverksélens segertag genom Polen

PRAGA

Kvarteren Praga "pa
andra sidan” floden &r
omtvistade i huvudsta-
den. Enligt vissa &r det
de sista delarna av det
riktiga Warszawa, enligt

andra livsfarligt och inte
vart ett besok. Sakert &r
i alla fall att de gamla
husen och fabrikerna, de
enda som inte forstordes
i andra varldskriget, se~
dan flera ar blivit centrum
for stadens alternativa
nattliv. Dar hittas ocksd
Europas stdrsta utom-
husmarknad, den gamla
och négot rdriga Rozycky

Bazar. Det var ocksd i

Praga som Warszawas
férsta multi-tap 6ppnade
kring 201. Idag finns
ingen renodlad Slbar
dar, men pa de trevliga
caféerna utmed huvudga-
tan Zabkowska hittas

i alla fall flaskor med

polsk hantverksol.

*De bryggerier som fanns
kvar efter kriget slogs ihop
och hamnade precis som allt
annat i statlig hand under
det kommunistiska styret.”
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ocksa dr en reaktion pa det.

De bryggerier som fanns kvar efter kriget slogs
ihop och hamnade precis som allt annat i statlig hand
under det kommunistiska styret. Endast de idag dnnu
stora Okocim och Zywiec hade ritt att sdlja i hela
landet och exportera.

Vissa fortsatte visserligen att brygga lite Grodziskie
och Baltic Porter, men majoriteten av tankarna fylldes
med enkel ljus lager.

Under de vilda &ren efter kommunismens fall
pa 1990-talet privatiserades bryggerierna och
hamnade snart i hinderna pa stora koncerner. Tre
stora bryggerier, som dgs av bland annat Carlsberg
och Heineken, kontrollerar idag 90 % procent av
marknaden.

Samtidigt kom en vég av nya regionala bryggerier,
men de erbjod ingen variation i det polska dlutbudet.

Istillet uppstod en stark hembryggarkultur dér de
sviltfodda polska &ldlskarna pa egen hand bryggde
den 61 de ville ha.

Det gjorde &ven Antoni som efter att ha jobbat pa
olika barer till slut ppnade BrewDog.

- Hir kan du nog dricka den billigaste BrewDog-
olen i hela Europa, sdger han och skrattar.

Bland de 18 tapparna hittas forutom BrewDogs
egna 61 ocksa en handfull polska hantverksél och
gistbesok frin bland annat Brewski. Och ja, priserna
gar knappast genom taket. Mellan 15 och 20 zloty for
en engelsk pint, alltsd mellan 30 och 45 kronor.

Dirifran behéver du bara g runt hérnet for nista
stiille, Hoppiness. Den lilla lokalen blir snabbt full och
det &r trangt mellan borden. Framfor griffeltavian
dir innehallet pa de tolv kranarna star skrivet stir
igaren Ela Lucinska och talar med Lukasz Kojro.
Han ir bryggare hos Palatum, det enda bryggeriet
inom Warszawas stadsgriins. Ikvill njuter han sin
egen kreation Amaro Grande som ir en stark och
vilthumlad Imperial IPA.

- Jag gillar att jobba med mycket amerikansk
humle men i stutindan gor jag helt enkelt den 6l jag
sjélv vill dricka, siger han.

Hans smak verkar gd hem bland gésterna som
dricker glas efter glas av Amaro Grande.

_ Annars ir det vildigt mycket New England IPA
just nu. Folk i Warszawa dr vildigt 6ppna och nyfikna

pé nya trender, siger Ela. >

1. Marcin Kwell och Anna Slusarenka p& Same Krafty, ett

perfekt stopp for massa polsk hantverksol under sightseeingen.

2. Baren Hoppiness drivs av Ela Lucinska och har hittas 1 fran Lukasz
Kojros bryggeri Palatun, det enda inom Warszawas stadsgrans.

3. Olalskaren Antoni Sobiecka har som bartender jobbat sig igenom
flera av Warszawas multi-taps och driver nu en BrewDog-bar i centrum.

4. Kulturpalatset i Warszawa.

5, P4 BrewDog i Warszawa hittas vid sidan om den egna 6len aven
flera intressanta polska hantverksél till bra priser - och Brewski.







WARSZAWA

AGRA GATOR BORT ligger Artezan Craft Beer Pub, den
forsta baren 1 Warszawa som drivs av ett lokalt bryggeri. Och
inte vilket som helst, Artezan ses som ett av de bésta i Polen -
enligt Jakub Bartoszewicz till och med det bésta just nu.

I det stora rummet stir borden huller om buller. Utifran
paminner Artezan lite om frukostrummet pa ett modernt backpackerhotell.
Men stimningen ir pa topp och bakom den lekfulla bardisken med hyllor
och ljusskyltar i olika firger tappas den egna dlen upp i snabb takt.

IPA, stout, vetedl och den senaste kreationen Tropical IPA som har
premiér just den héir kvillen. En tjockflytande och besk 61 med en rejil smak
av frukt.

- Det innehaller passionsfrukt, guava och mango - och det var mycket!
Omkring 300 kilo frukt fér 30 hektoliter. Sen massa humle pa det sé vi
misstinkte att det skulle bli lite 6verdrivet. Det blev den ocksd men jag
gillar det. Inga kompromisser, skrattar Jacek Materski som &r bryggare och
grundare av Artezarn.

Han ir en profil i Warszawas 6lvirld och har samarbetat med bryggerier i
ménga olika linder. Som de flesta hir kommer han frdn hembryggarvirlden
och bestimde sig till slut att ta steget ut och 6ppna bryggeri.

- S4 jag kopte en massa gamla maskiner fran juice- och mjolkfabriker och
byggde om dem. 2012 slippte vi var férsta 61 och med pengarna vi tjanade
kopte vi till slut riktiga grejer.

Han star i baren tillsammans med en 6lbloggare som kallar sig "Docenten”
och for en vild diskussion om hantverksol i Warszawa.

- Det ir ritt tid att komma hit nu fér det hiinder verkligen mycket, siger
Jacek innan Docenten bryter in.

- Den férsta multi-tapen éppnade 2012, nu har vi 50 stillen med bra 6!
Det ir bara fyra ar, kom igen! Det ir en revolution det hir!

- Craft Beer Revolution, siger Jacek med hirmad amerikansk accent,
tappar upp ett nytt glas av sin egen Pacific Pale Ale.

Warszawas Olvirld dr full av entusiasm som smittar av sig pA bestkaren.
De polska hantverksbryggarna dr bide 6ppna och modiga. Nér kvaliteten
dessutom haller hég niva &r det enda problemet att hinna med att prova allt.

Ett problem som nog de flesta besékare kan leva med. ¢

MJOLKBARER

Till skilinad fran alla bra Slbarer &r det knappast ett
resskal, men vél pa plats kan det vara kul att besdka en
mjélkbar. Dessa enkla caféer ar en institution i staden.
Lange var det dit arbetare gick for att &ta en billig
lunch bestdende av traditionell polsk mat. ldag har de
fatt ett litet uppsving och blivit kult - ndgot vissa av
dem inte varit sena pé att sl& mynt av.
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ADRESSER TILL OLBARER

Kufle i Kapsle
kufleikapsie.pl
Adress: Nowogrodzka 25

Jabeerwocky
taproom.pl
Adress: Nowogrodzka 12

Drugie Dno
drugiedno.pl
Adress: Nowogrodzka 4

Chmielarnla
chmielarnia pl
Adress: Twarda 42 (i kallaren)

Chmielarnla Mar
chmielarnia.p!
Adress: Marszatkowska 10/16

Cuda na Kiju
cudanakijuwaw.ol
Adress: Nowy Swiat 6/12

Same Krafty
samekraftyp!
Adress; Nowomiejska 10

BrewDog
brewdogcom
Adress: Widok 8

Artezan Craft Beer Pub
artezanpl
Adress: Stanistawa Moniuszki 1A

FLER STALLEN

Plw Paw
Kant for sitt enorma utbud av tappar
Adress: Zurawia 32/34

The Alchemist
Lyxig restaurang dar du kan tappa din ol sjalv
Adress: Metropolitan 2

BUTIKER FOR ATT
HANDLA MED SIG HEM

Czarodziejka Gorzatka
Adress: 4/3 Kabacki Dukt st

PIWOmanlak
Adress: 61 Aleja Jana Pawla Il st

Outlet Piwny - Zrédto Niebanalnych
Piw 1 Alkoholl
Adress: 35 Towarowa st

RaJ Piwosza
Adress: 56A Bora-Komorowskiego st

MER INFO P www.ontap.ol kan man i realtid
se vad ménga stéllen just nu erbjuder i sina
kranar och vad det kostar.




Jacek Materski driver
bryggeriet Artezan
och dren stark profil i
Warszawas alvarld.




